NIKOLAUS BRUNCH

Sonntag, 8. Dezember 2024, 10.30 bis 14.00 Uhr

Frihstucksbuffet:

Brot, Brotchen, Hornchen
Hausgemachte Marmeladen, Wurst, Kase und Schinken
Cornflakes, Musli, Joghurt, Riihreier, Speck, Wirstchen

- Kaffee und Tee zum Fruhstuck -
Prosecco soviel Sie mochten
ok ook
Kalte Kostlichkeiten:

Salatbar mit knackigen Salaten und Dressings
Raucherforellenmousse und Lachs mit Senf-Dill-Sauce
Geraucherte Entenbrust mit P['e['['er-Ap['eln
Wildschweinpastete mit Portweinzwetschgen
Rosa Roastbeef mit Remouladensauce
Hausgemachte, Italienische Antipasti
Frische, mit Krauter-Champignons, in Weilswein eingelegt
Zweierlei Melone mit Frankischem Bauernschinken
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Heilse Hauptginge:

Gebratene Entenbrust auf Hagebutten-Balsamico-Sauce,
Grolsmutters Wirsing-Gemiise, gebratene Semmelterrine
Zartes Rehragout mit Blaukraut und KartoffelklofSen
Gegrillte Schweineflet-Medaillons mit frischen Champignons in Krauter-Sahne-Sauce
Waller-Sahne-Geschnetzeltes mit feinen Gemusestreifen und Meerrettich
Hausgemachte Nudeln, Petersilien-Kartoffeln
Delikate Desserts:

Geeister Christstollen mit Gewurzkuchenschnitten
Mousse von Nurnberger Lebkuchen
Bayerische-Creme

Gluhwein-Creme mit Domina-Gewurzbirnen

38,- €



