MEDITERRANER BRUNCH

Sonntag, 10. Marz 2024 10.30 bis 14.00 Uhr

Friahstucksbuffet:

Brot, Brotchen, Hornchen
Hausgemachte Marmeladen, Wurst, Kase und Schinken
Cornflakes, Musli, Joghurt, Riihreier, Speck, Wirstchen

- Kaffee, Tee, Prosecco soviel Sie mochten
ok ook
Kalte Kostlichkeiten:

Salatbar mit knackigen Salaten und Dressings
Hausgemachte Antipasti und eingelegte Champignons
Tomaten-Paprika-Creme mit Parmesan- und Focaccia-Chips
Zweierler Melone mit Frankischem Bauernschinken
Mediterraner Pasta-Salat von hausgemachten Nudeln
Mousse von der Raucherforelle mit Senf-Dill-Sauce
Tomaten-Mozzarella-Salat mit frischem Basilikum
Rosa Roastbeef mit Tomaten-Pesto
Selbstgebackenes Focaccia
b S
Heilse Hauptginge:

Zarte Hahnchenbrust, mit frischen Krautern, Parmesan und Prosciutto gebraten
Beuf Bourguignon - Burgundischer Rinderschmortopf
Hausgemachte Kalbfleischravioli in Salbeibutter
Saltimbocca vom Schweinefilet auf Salbei-Sauce
Hausgem. mediterrane Gemuse-Lasagne - vegetarisch
Hausgemachte Nudeln, Rosmarin-Kartoffeln
Ratatouille
ok ook
Delikate Desserts:

Creme von der Tonka-Bohne mit Fruchtsauce und Eisparfait
Apfel-Calvados-Soufflées mit Vanille-Sauerrahm
Espresso-Creme mit Cantuccini-Crumble

Zitronencreme
38,- Euro
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