ITALIENISCHER BRUNCH

Sonntag, 2. Juni 2024, 10.30 - 14.00 Uhr

Fruhsticksbuffet:
Brot, Brotchen, Hornchen
Marmeladen, Wurst, Kase und Schinken
Cornflakes, Musli, Joghurt, Riihreier, Speck, Wirstchen
- Kaffee und Tee zum Fruhstuck -
Prosecco soviel Sie mochten
ok ok
Kalte Kostlichkeiten:
Hausgemachte Antipasti
Eingelegte Champignons, Balsamico-Karotten
Tomaten-Basilikum-Creme auf Kasecarpaccio
Mediterraner Pasta-Salat von hausgemachten Nudeln
Zweierlei Melone mit Bauernschinken
Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikum
Mediterraner Meeresfruchte-Salat
Raucherforellenmousse im Lachsmantel mit Senf-Dill-Sauce
Vitello tonnato (Rosa Kalbfleisch mit Thunfischsauce)
Heilse Hauptginge:

Mediterran gefiillte Hahnchenbrust auf Toskanischer Tomaten-Paprika-Sauce
Saltimbocca vom Schweinerucken auf Salbeisauce
Mediterrane Edelfische im Tom.-Fenchel-Sud
Hausgem. Kalbfleischravioli in Salbei-Butter
Vegetarische Gemuse-Lasagne
Hausgemachte Nudeln, Rosmarin-Kartoffeln
Buntes Grill-Gemtise mit Spargel
Delikate Desserts:

Panna-Cotta mit Campari-Orangen und Espresso-Eis
Pralinen Mousse
Erdbeer-Secco-Creme mit Beeren-Sauce

Mocca-Creme mit Schoko-Crumble

38,- €



